Menu Normal du 19 au 25 Octobre 2026

Chocolat

Mercredi 21 Vendredi 23 Dimanche 25
9 Lundi 19 Octob Mardi 20 Octob Jeudi 22 Octob Samedi 24 Octob
undi obre rdi obre Octobre eudi obre Octobre medi obre Octobre
Entrées |Betteraves Vinaigrette| Céleri Rémoulade Hi,r;lf;t;rgsgs CEufs Mimosa Salade Verte Salade de Riz Jambon Blanc
D
E Viandes Saute de Volaille au | Paupiette de ?«feau Géateau de Foie ROt de Porc sauce Moules Mariniéres Chipolatas Supréme de Volaille
J jus Sauce Bourguignone Porto
E - - -
Légumes Pates Champl_gl?ons Queqelles_?auce Choux de Bruxelles anm_es d? Terre Ratatouille Jarcflnlere de
U Persillés Financiére Rissolées Légumes
N
E | Fromages Camembert Cantal St Paulin Biiche du Pilat Edam Emmental Tomme Blanche
R
Desserts Banane lle Flottante Raisin Cubes de Poires au Tarte Flan Salade d:_a Fruits Tarte Abricot
caramel Frais
Potage de Chou- . Velouté de . . o
Potages Fleur Potage de Légumes Courgettes Potage de Légumes | Potage de Courge | Potage de Légumes Potage de Céleri
D . . . Accras de Morue
I Plats Blettes Béchamel Pizza Poélée aux Marrons | Salade de Boulghour | Feuilleté a la Viande Pates Carbonara )
Sauce Piguante
N
E Fromages | Yaourt Aromatise St Morét Fromage Blanc Battu Cabray Yaourt Nature Rondelé Fromage Frais Fruit
R
Desserts Flan Caramélise Cubes de Péches Mousse Café Liegeois Vanille Compote Créme Dessert Arlequin de Fruits au

Sirop




