Menu Normal du 29 Juin au 5 Juillet 2026

5 Lundi 29 Juin Mardi 30 Juin Mercredi 1er Juillet Jeudi 2 Juillet Vendredi 3 Juillet Samedi 4 Juillet | Dimanche 5 Juillet
Entrées Pasteque Be“e.ra”?s et mais Salade Verie Poireaux Vinaigrette | Tomates au basilic Salade de Pommes Jambon Blanc
b Vinaigrette de Terre
E Viandes Saucisse de Chili Con Carne Omelette Sauté de Volaille au Paupiette de Poisson| Escalope Viennoise Poitrine de_ Veau
J Toulouse curry Farci
E ars L
Légumes Haricots Beurre Riz sauce tomate | Epinards a la Créme Pétes Choux de Bruxelles Poelée de Ja@mere de
u Courgettes Légumes
N
E | Fromages St Paulin Bleu d'Auvergne Brie Fourme d'/Ambert Emmental Tomme Noire Edam
R
Desserts Mousse Citron Poire Tarte Trop&zienne Banane Glace Abricots Tarte aux Pommes
Velouté de . Potage de Chou- . o . Potage de Petits
Potages
g Courgettes Potage de Légumes Fleur Potage de Légumes | Potage de Céler Potage de Légumes Pois
D . .
| Plats Crépe au Fromage Poisson F_rcnd Pommes de Terre Tarte a I'Oignon Purée de Légumes Quenelies Sauce Salade Mexicaine
N Mayonnaise Vapeur Tomate
E Fromages | Yaourt Aromatisé Rondelé Sarasson Chanteneige Yaourt Nature St Morét Fromage Frais Fruit
R
Desserts Cubes de Péches Liégeois Chocolat Compote Flan Caramélisé M'flrmglade Créme Dessert Arlequin Qe Fruits au
d'Abricots Sirop




