Menu Normal du 16 au 22 Mars 2026

Blanc

Sirop

2 Lundi 16 Mars Mardi 17 Mars Mercredi 18 Mars Jeudi 19 Mars Vendredi 20 Mars Samedi 21 Mars | Dimanche 22 Mars
. Betteraves . . . , o
Entrées Vinaigrette Julienne de Légumes Coleslaw Terrine d'Asperges Salade Verte Taboulé Oriental Jambon Blanc
D
o Boudin Noir aux Sauté de Porc ala Poisson sauce Poitrine de Veau
E | Viandes Poulet R6ti Omelette . Cervelas Orloff :
J Pommes provencale Safranée Farci
E . _ , Fonds d'Artichauts ~ s . . : R R A s
Légumes Haricots Beurre Puree . Pates Poélée Printaniére | Endives a la creme Rapées
U Forestiers
N
E | Fromages St Paulin Bleu d'Auvergne Brie Fourme d'Ambert Camembert Tomme Blanche Emmental
R
o e Salade de Fruits
Desserts Glace Banane lle Flottante Kiwi Flan Patissier Erais Tarte aux Pommes
. . . , Potage de Petits , o .
Potages | Potage de Légumes | Velouté de Brocolis | Potage de Légumes Pois Potage de Légumes | Potage de Céleri | Potage de Légumes
D .
. Macédoine de . : . . Accras de Morue
[ Plats Roulé au Fromage . Gnocchis maison | Tarte aux Légumes | Quenelles au Jus Tomates farcies .
N légumes Sauce Piguante
E | Fromages Cabray Fromage Blanc Battu Rondelé Fromage Frais Fruit Chanteneige Yaourt Nature St Morét
R
. Creme Pralinée Mont . L Arlequin de Fruits au . .
Desserts | Marmelade d'Abricot Cubes de Poires Liégeois Chocolat a Riz au Lait Compote




