Menu Normal du 2 au 8 Mars 2026

Pistache

Sirop

12 Lundi 2 Mars Mardi 3 Mars Mercredi 4 Mars Jeudi 5 Mars Vendredi 6 Mars Samedi 7 Mars Dimanche 8 Mars
. . . Creme de Poireaux Chou-Fleur Terrine de
Entr S S 2 apé o
trees Céleri Rémoulade |Julienne de Légumes| Carotte Rapées ot CEuf Mollet Salade Verte Vinaigrette Campagne
D
Hamburger de Vi H uisse de | Palette de Porc ala . . . X Sauté de Porc R .
E | Viandes amburge de. eau autde C Paupiette de Dinde Poisson Pané Supréme de Volaille
J Sauce au Poivre Poulet Provencale Marengo
E . , . . . Champignons a la " Jardiniére de
Légumes | Purée de Butternut Riz Catalan Chou Braisé Croustines pg Pates .
U Créme Légumes
N
E | Fromages Coulommiers Buchette de Chévre Brie Cantal Tomme Noire Camembert Roquefort
R
Desserts | Mousse au Chocolat Banane Liégeois Vanille Clémentine Cheesecake Pomme Tarte aux Poires
Potages | Potage de Légumes | Velouté de Brocolis | Potage de Légumes | Gratinée a I'Oignon | Potage de Légumes | Potage de Céleri | Potage de Légumes
D . .
. Petits Pois et uenelles Sauce S : :
| Plats Polenta Nuggets de Poisson | Salade de Boulghour Q Feuilleté au Jambon | Quiche Lorraine
N Lardons Tomate
E Fromages Rondelé Yaourt Aromatisé Chanteneige Yaourt Nature St Morét Faisselle Cabray
R
_ . Creme Dessert | Arlequin de Fruits au . .
Desserts Compote Flan Caramélisé Cubes de Poires g Riz au Lait Compote




